Ein Verschnitt auf der Basis von roten Traubensorten pfleglich gedrickt um einen blassen delikaten
Roséwein herauszuziehen

Typ: Rosé

Sorte:

Anbaugebiet: Carboncine

Gemeinde: Roncade (Treviso) - Italien

Jahr der Anpflanzung: 2000

Dichte der Anpflanzung: 5.000 Stock/ha

Erfrag pro Hektar: 12.000 kg/ha

Ertrag pro Stock: 2,40 kg/Stock

Anlage: 2,50 x 0,80

Oberflache: 7,00 ha

Erziehungssystem: gezapfter Kordon
Geldndeart: Tonboden (50-60%) mit ,Caranto”,
Alkaliboden

Weinlese: kurz frUher zum frischen Wein mit m&Bigem
Alkoholgehalt.

Lese: maschinell

Gdarbehadlter: 100% in Stahlbehdhltern

‘ Gdrungstemperatur: 16/18°C

‘ Hefe: Reinzuchthefen
Gdardaver: 10 Tage
ApfelmilchsGuregdrung: nein
Ausbau (Elevage): 6 Monate Uber Hefen
Abfillung: Mai 2024
Veredlung in Flaschen: 30 Tage

k Kldrung: statisch, kalt

Bezeichnung: IGT Marca Trevigiana
Alkoholgehalt: 12,90% Volumenprozent
Gesamtsdure: 5,10 gr/l

pH-Wert: 3.24

Gesamtischwefel: 60 mg/I

Serviertemperatur: 10/12°C

Farbe: helles Rosa

Blume: saftiger, frischer und komplexer Blumenduft nach
Rose und Jasmin. Danach Apfel, Johannisbeere und
Himbeere Fruchtaromen.

Geschmack: fein und elegant. Geschmeidiger
Schmeichler mit einem salzigen Finale.

In der Kiche: Erist der ideale Begleiter fUr delikaten
GewdUrzkraut- oder Radicchio risotto. Er passt perfekt zur
Tomaten-Pasta, dank seiner delikaten SGure, aber auch zu
ersten Gangen aus Fisch oder Frischkdsen.
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